
（
一
品
） 


 

出
汁
巻
き
玉
子
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
〇
〇
円 


 

う
巻
き
玉
子
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
八
〇
〇
円 


 

生
麩
の
田
楽
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
五
〇
円 


 

比
叡
ゆ
ば
の
お
刺
身
湯
葉…

…

六
五
〇
円 


 

鮒
ず
し
の
な
め
ろ
う
・・・・・・・・・・・・
一
二
〇
〇
円 


 

鮒
ず
し
１
尾
・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
〇
〇
〇
〇
円 


 

ア
サ
リ
酒
蒸
し
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
七
五
〇
円 


 

ト
マ
ト
と
チ
ー
ズ
の 

カ
プ
レ
ー
ゼ
・・・・・・・・・・・・・・
八
〇
〇
円 


 

平
八
サ
ラ
ダ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
七
五
〇
円 

（
煮
物
） 


 

生
麩
と
ナ
ス
の
揚
げ
出
し
・・・・・・・・
八
五
〇
円 


 

鯛
あ
ら
炊
き
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
〇
〇
円 


 

ナ
ス
煮
び
た
し
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
六
〇
〇
円 


 

揚
げ
出
し
豆
腐…

…
…

…
…

六
〇
〇
円 


 

鯉
の
あ
め
煮
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
六
〇
〇
円 



（
焼
き
物
） 


 

国
産
う
な
ぎ
白
焼
き
ハ
ー
フ
・・
二
六
〇
〇
円 


 

国
産
う
な
ぎ
蒲
焼
き
ハ
ー
フ
・・
二
六
〇
〇
円 


 

サ
ザ
エ
の
壺
焼
き
１
個
・・・・・・・・・・・・
七
五
〇
円 


 

車
海
老
塩
焼
き
２
尾
・・・・・・・・・
一
九
六
〇
円 


 

愛
荘
町
産
椎
茸
炭
火
焼
き
・・・・・
四
五
〇
円 

（
お
肉
） 


 

近
江
牛
陶
板
焼
き
・・・・・・・・・・・・
二
五
〇
〇
円 


 

近
江
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
・・・・・
二
五
〇
〇
円 


 

合
鴨
ロ
ー
ス
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
五
〇
〇
円 

（
珍
味
） 


 

自
家
製
唐
墨
・・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
八
〇
〇
円 


 

近
江
牛
時
雨
煮
・・・・・・・・・・・・・・・
一
二
〇
〇
円 


 

酒
盗
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
五
〇
円 


 

ホ
タ
ル
イ
カ
沖
漬
け
・・・・・・・・・・・・・・
六
五
〇
円 


 

エ
イ
ヒ
レ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
七
〇
〇
円 


 

も
ろ
み
味
噌
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
四
〇
〇
円 


 

珍
味
三
種
盛
り
・・・・・・・・・・・・・・・
一
五
〇
〇
円 



（
天
ぷ
ら
）「
三
〇
分
程
お
時
間
が
か
か
り
ま
す
」 


 

車
海
老
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
九
八
〇
円 


 

名
物
サ
ツ
マ
イ
モ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・
六
〇
〇
円 


 

穴
子
１
本
揚
げ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
〇
〇
円 


 

椎
茸
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
五
八
〇
円 


 

ホ
タ
テ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
八
〇
円 


 

烏
賊
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
八
〇
円 


 

京
生
麩
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
八
〇
円 


 

白
身
梅
肉
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
八
〇
円 


 

季
節
の
か
き
揚
げ
・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
八
〇
円 


 

か
ぼ
ち
ゃ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
六
〇
〇
円 


 

茄
子
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
五
〇
〇
円 


 

の
ど
ぐ
ろ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
九
八
〇
円 


 

大
葉
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
三
〇
〇
円 


 

ア
ワ
ビ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
二
五
〇
〇
円 


 

近
江
牛
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
九
八
〇
円 


 

季
節
野
菜
六
種
盛
合
せ
・・・・・
一
八
〇
〇
円 


 

天
ぷ
ら
八
種
盛
合
せ
・・・・・・・・・・
二
八
〇
〇
円 



（
御
飯
） 


 

釜
め
し
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
五
〇
〇
円 

『
三
十
分
程
か
か
り
ま
す
』 


 

う
な
ぎ
茶
漬
け
・・・・・・・・・・・・・・・・
一
二
〇
〇
円 


 

鯛
茶
漬
け
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
一
二
〇
〇
円 


 

ち
り
め
ん
山
椒
の
お
に
ぎ
り
・・・・・・
六
五
〇
円 


 

高
級
そ
う
め
ん「
冷
・
温
」・・・・・・・
七
五
〇
円 


 

茶
そ
ば「
冷
・
温
」・・・・・・・・・・・・・・・・
八
〇
〇
円 

（
汁
物
） 


 

赤
出
汁 

 

玉
子
・・・・・・・・・・・・・・・・・・
六
〇
〇
円 

 
 
 
 
 
 
 
 

ア
サ
リ
・・・・・・・・・・・・・・・
四
五
〇
円 

 
 
 
 
 
 
 
 

豆
腐
・・・・・・・・・・・・・・・・・
三
〇
〇
円 


 

茶
碗
蒸
し
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
六
〇
〇
円 


 

あ
ら
汁
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
八
五
〇
円 

（
デ
ザ
ー
ト
） 


 

揚
げ
パ
ン
と
ア
イ
ス
・・・・・・・・・・・・・・・
八
六
〇
円 


 

ア
イ
ス 

 

抹
茶
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
三
〇
〇
円 

 
 
 
 
 
 
 

バ
ニ
ラ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・
三
〇
〇
円 


